Kochwerk-Mittagstisch

vom 10.05.21 bis 16.05.21

Abholzeiten

Téaglich von 12:00 - 14:00 Uhr

K%PC HWERK

HEIDELBERSG

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

Asia-Gemiisepfanne

Rindfleisch-Lasagne

Bayrisches
Pilzragout(1a,2,7)

Gulasch gemischt

Gebr. Forelle(1a)

Gefiillte Paprika(1a,3)

Paniertes

Menii 1 mit Hithnchen (1,2°7) . . "Jager Art"267) . Tomatensauce() Putenschnitzel(1a,3)
. Serviettenknoédel v Rahmzucchini,7) .
Vollkost in Kokos-CurrysoRe Salat Spatzle(ia,3) Reis Rahmblumenkohl2+,7+
A 2 6.47 (12,2,3,7) Kartoffel(2)
Basmatireis (26,7) Salats,7) Salat(2,6,7) Salzkatoffeln 2,3
Salat,6,*7)
€ 6,50 € 6,50 € 6,50 € 6,50 €7,50 € 6,50 €7,50
Rahmspinat(1a,2,7) Kartoffelouffer Ravioli(1a,2,3) GroRer bunter Penne(a,3) ,,Arrabiata,, Schupfnudel(ia,3) Tofu-Gemisepfanne
Menii 2 Kartoffelschiffchen ) 3p Gemiisecreme- Salatteller 6,79 mit Erbsen, getr. Balkan-Gemiise() (1a,4,7)
Vegetarisch *2) A ;eal‘n)rus Sauce(1,2,79 Mozzarellasticks(i.2, | Tomaten und Oliven, Hollandaise Basmatireis
Riihrei,3) P Salat,6,79 Baguette(1a) Salat2,6,79 Salat2,6,79 Salat2,6,*7)
€ 6,50 € 6,50 € 6,50 € 6,50 € 6,50 € 6,50 € 6,50
Taqess e Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
g upp (1a,2,*7) (1a,2,*7) (1a,2,*7) (1a,2,*7) (1a,2,*7) (1a,2,*7) (1a,2,*7)
€1,50 €1,50 €1,50 €1,50 €1,50 €1,50 €1,50

Bestell-Hotline: 0156 / 78511035

Besuchen Sie uns auch unter www.kochwerk-heidelberg.de oder auf Facebook

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




| K@C HWERK

BEE I DELBERG KLINIK SANKT ELISABETH

erzlich willkommen -
einem Ort fiir Korper,

FUR DEN KORPER: Bestens aufgehoben!

Thre Gesundheit liegt uns besonders am Herzen: Das gilt fiir alle Bereiche unseres Hauses -
von den medizinischen Leistungen auf hichstem Niveau bis hin zu den Mahlzeiten, die wir mit
viel Liebe fiir Sie zubereiten.

FUR DIE SEELE: Hier fiihlt man sich wohl!

Patienten und Besucher heiflen wir in einer familiiren Atmosphire willkommen, in der
Individualitit und Sicherheit oberste Prioritit besitzen. Freundliche Umgangsformen und
Zuwendung sind fiir uns selbstverstandlich, ob in Freud oder Leid. Selbst die Mahlzeiten, die
unsere Kache fiir Sie zubereiten, tragen zu Threm Wohlbefinden bei.

FUR DIE SINNE: Entspannt feiern und geniefen!

Sie planen eine kleine Geburtsparty oder ein groRes Firmen-Event? Auch dann sind Sie hier in
den besten Handen. Unser Catering & Partyservice Kochwerk bietet Thnen erlesene Gaumen-
freuden fiir jeden Anlass: Wir servieren Thnen und Thren Gisten traditionelle Kiiche und moderne

Seele und Sinne

Kreationen — und Thnen bleibt nur eines: mit allen Sinnen zu geniefen.

‘ K@CHWERK

) HEIDEL B ER"S

Kontakt

Kochwerk Heidelberg GmbH
I Richard Bickel

Max-Reger-Strafle 5-7

69121 Heidelberg

Telefon 06221 - 488 40 45
Fax 06221 - 488 40 47

| info@kochwerk-heidelberg.de
www kochwerk-heidelberg.de

Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertriglichkeiten auslosen konnen.

1 Glutenhaltiges

5 Erdniisse

6 Senf

7 Sellerie

8 Fische

a ( Mandeln )

b ( Haselniisse )

¢ ( Walniisse )

d ( Kaschuniisse )

12 Krebstiere

13 Weichtiere

Zusatzstoffe:

Getreide 21 mit Farbstoff

a ( Weizen) 22 mit Konservierungsstoff

b ( Roggen ) 23 mit Antioxidationsmittel

c ( Gerste ) 24 mit Phosphat

d ( Hafer) 25 mit SiiBungsmittel

2 Milch / Lactose 9 Sesamsamen 26 mit modifizierter Stirke
27 mit Alkohol
28 mit Geschmacksverstirker

3 Eier 10 Lupinen

4 Sojabohnen 11 Schalenfriichte

e ( Pecannusse )

f ( Paranisse )

g ( Pistatien )

h ( Macadamia/Queenslandniisse )

14 Schwefeldioxid/Sulphite




