
S p e i s e n p l a n  - Cafeteria "Elisabeth"
In der Caféteria bekommen Sie ab 12:00 Uhr ein täglich wechselndes Mittagessen. 

Vorbeikommen lohnt sich !
Um Vorreservierung bis 10:00 Uhr wird gebeten ! Sie erreichen uns unter 06221/4884045

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Menü 1                  

Vollkost

Zartes 

Ochsenfleisch mit 

Meerrettichsoße       

( 1a,2,7*), 

Salzkartoffeln und 

Rote Betesalat

Gebratener 

Hähnchenschlegel 

auf             

Tomatensauce                  

mit 

Gemüsebulgur(1a,*2,7)

Gemüses-Kartoffel-

Schnitzel (1a,3,7) 

,,Hawaii" ,                             

überbacken(2)                            

mit Currysauce(1a,2)                        

und Butterreis(2*)

Lasagne                                  
(1,2,*7)                                                   

mit Salat                                      
(2,6,*7) 

Forelle(1a)                

,,Müllerin" mit 

Mandelbutter(2,11), 

Kartoffelschiffchen(2) 

und Salat(2,6,7)

Bunter 

Hackfleischspieß                           

(1,3,22),                                

mit Kräuter-

Joghurtdip(2,*7)                            

und Djuvec-Reis(*7) 

Zarte 

Schweinelendchen                                    

mit Rahmsoße(1a,2,*7),                          

Romanesco(*7)                  

und Kartoffeltaler(2,3)                         

Menü 2                           

Vegetarisch

Rucola-Ricotta-

Ravioli(2,3) mit 

Gemüsecreme-

sauce(1,2,7*)                                                      

und Salat(2,6,7*)

Kartoffelpuffer(1a,3)                       

mit Apfelmus

Gnocchi(1a,2,3,7*)                

mit marktfrischem 

Paprika(*7)                       

und Salat(2,6,7*)

Großer bunter 

Salatteller(2*,6,7*) mit 

Mozzarellasticks(1a,2), 

und Baguette(1a)

Pfannkuchen(1a,2,3,*7) 

mit 

Waldpilzragout(1a,2,*7)                            

und Salat(2,6,*7)

Gemüsequark(2,*7)                              

mit Pellkartoffeln

Vegetarische 

Moussaka                             

mit Schafskäse(1a,2,3,*7)                              

und Salat(2,6,*7)

Tagessuppe
Gebrannte 

Grießsuppe                              
(1a,2,7)

Fleischbrühe(7)/ 

Gemüsebrühe(7)                           

mit Klößchen(1a,2,3,7*)

Zucchinicremesuppe 
(1,2,*7) 

Boullion(7) mit 

Backerbsen                      
(1a,2,3)

Badische 

Grünkernsuppe                      
(1a,2,7)

Klare Fleischbrühe(7)/ 

Gemüsebrühe(7)                                

mit Kräuterflädle(1a,2,3)

Basilikumcremesuppe 
(1a,2,7*)

Tagesdessert
Reis-

Trauttmansdorff   
(2,21) 

Frischobst
Schoko-Pudding mit 

Sahnehaube (2,25)

Quark(2)                               

mit  Waldbeeren
Frischobst

Rote Grütze(27)                           

mit Vanillesauce(2)

Creme Brûlee                  
(2)

€ 7,50 € 7,50 € 7,50 € 7,50 € 7,50 € 7,50 € 7,50

Alle grün gekennzeichneten Speisen werden ausschließlich aus kontrollierten Bio-Lebensmittel hergestellt !!!      Änderungen vorbehalten!

erstellt von  Hr. Bickel, Küche

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit!
DE-ÖKO-007

Um Vorreservierung bis 10:00 Uhr wird gebeten ! Sie erreichen uns unter 06221/4884045 Sommerspeiseplan Woche 1

vom 14.05.18 bis 20.05.18

 

 



 Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unverträglichkeiten auslösen können.

1 Glutenhaltiges 8 Fische Zusatzstoffe:

   Getreide 21 mit Farbstoff

a ( Weizen ) 22 mit Konservierungsstoff

b ( Roggen ) 23 mit Antioxidationsmittel

c ( Gerste ) 24 mit Phosphat

d ( Hafer ) 25 mit Süßungsmittel

2 Milch / Lactose 9 Sesamsamen 26 mit modifizierter Stärke

27 mit Alkohol

28 mit Geschmacksverstärker

3 Eier 10 Lupinen

4 Sojabohnen 11 Schalenfrüchte 
a ( Mandeln ) e ( Pecannüsse )

b ( Haselnüsse ) f ( Paranüsse )

c ( Walnüsse ) g ( Pistatien )

d ( Kaschunüsse ) h ( Macadamia/Queenslandnüsse )

5 Erdnüsse 12 Krebstiere

6 Senf 13 Weichtiere 

7 Sellerie 14 Schwefeldioxid/Sulphite

 


